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Салаты
Салат «Цезарь с куриной грудкой» .............................................................................................. 70 г / 270О

(листья салата романо с классическим соусом «Цезарь» и нежной куриной грудкой)

Салат «Цезарь с креветками» .......................................................................................................... 70 г / 340О

(листья салата романо с классическим соусом «Цезарь» и тигровыми креветками)

Салат «Бифф» ................................................................................................................................................ 70 г / 380О

(листья салата радичио, лолло-россо, латук, руккола с кенийской фасолью и маринованной говядиной,  
специальный соус на основе горчицы и масла)

Салат с утиной грудкой  ..........................................................................................................................90 г / 360О

(руккола, айсберг, лолло-россо, апельсин, черри, утиная грудка, кунжутный соус)

Салат «Оливье» ..........................................................................................................................................130 г / 330О

(классический салат с говядиной)

Салат из копченой трески...................................................................................................................120 г / 250О

(треска копченая, картофель, яйцо, соленый огурец, майонез)

Салат «Царский» ......................................................................................................................................... 80 г / 470О

(креветки, кальмары, крабовые палочки, сыр, красная икра, майонез)

Салат тайский с говядиной ................................................................................................................140 г / 420О

(айсберг, лолло-россо, перец болгарский, огурец, говяжья вырезка с фирменной заправкой)

Холодные закуски
Мясное ассорти .............................................................................................................................................60 г / 410О

(ассорти из ростбифа, буженины, паштета и сыровяленого окорока)

Рыбное ассорти 1 .....................................................................................................................................100 г / 1100О

(ассорти из копченого угря, масленой рыбы, осетрины и маринованного лосося)

Рыбное ассорти 2 .......................................................................................................................................110 г / 800О

(ассорти из палтуса, масленой рыбы и маринованного лосося)

Сырное ассорти ............................................................................................................................................80 г / 380О

(дор-блю, рамзес, джугас, бри, мед, виноград, грецкий орех)

Капрезе ............................................................................................................................................................ 270 г / 560О

Ассорти из свежих овощей ............................................................................................................... 100 г / 260О

(ассорти из помидоров черри, огурцов, болгарского перца, зеленого лука, редиски,  
маслин, петрушки и укропа)

Ассорти из маринованных овощей .................................................................................................85 г / 210О

(ассорти из маринованных: огурчиков, помидоров черри, черемши, чеснока и капусты)

Сельдь с картофелем .............................................................................................................................120 г / 230О

Язык с хреном ................................................................................................................................................90 г / 360О

Оливки или Маслины ...............................................................................................................................110 г / 300О

Рулетики из ветчины с сыром ..........................................................................................................120 г / 320О

Рулетики из баклажанов .....................................................................................................................185 г / 440О

(сыр моцарелла, майонез, грецкий орех)

Грибочки маринованные  ....................................................................................................................100 г / 190О

Закуска чернослив в беконе  .............................................................................................................80 г / 400О

(бекон сырокопченый, чернослив, помидор черри)

Помидоры фаршированные сыром  ...........................................................................................140 г / 270О

(помидор, моцарелла, чеснок, майонез)

Профитроли с креветкой  ..................................................................................................................... 35 г / 180О

(профитроли из заварного теста, крем чиз, тигровая креветка)

Профитроли с семгой  .............................................................................................................................. 35 г / 200О

(профитроли из заварного теста, крем чиз, слабосолёная сёмга)
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Горячие закуски
Жюльен с грибами .................................................................................................................................. 100 г / 360О

Жюльен с куриным филе ................................................................................................................... 100 г / 360О

Жюльен из морепродуктов .............................................................................................................. 100 г / 450О

Креветки темпура ............................................................................................................................ 115/45 г /  540О

(тигровые креветки, руккола, соус спайси)

Горячие блюда
Куриная грудка под белым соусом  .................................................................................... 190/40 г / 700О

(куриное филе в соусе из сливок и сыра дор-блю)

Медальоны из говяжьей вырезки с соусом сацебели ............................................... 180 г / 1050О

(вырезка из говядины приготовленная на гриле, подается с соусом сацебели)

Медальоны из говяжьей вырезки под вишневым соусом ....................................... 180 г / 1150О

(вырезка из говядины приготовленная на гриле, подается с вишневым соусом)

Медальоны из свинины .........................................................................................................................220 г / 780О

(медальоны из свинины под сливочно-грибным соусом)

Мясное раздолье (на 2 персоны) ................................................................................................290 г / 1600О

(говяжья вырезка, свинина, куриная грудка с соусом сацебели)

Палтус запеченный на подушке из батата  ................................................................... 130/80 г / 960О

Стейк из семги .......................................................................................................................... 125/60/40 г / 1200О

(стейк из семги приготовленный на гриле, подаётся с соусом тар-тар)

Стерлядь .........................................................................................................................................................1 шт. /7000О

(стерлядь запеченная с ароматными травами)

Гарниры
Картофель отварной .........................150 г / 85О

Картофель фри ...................................150 г / 240О

Картофельные дольки ..................150 г / 260О

Овощи гриль .........................................150 г / 380О

(цуккини, лук, болгарский перец,  
баклажаны приготовленные на гриле)

Хлеб
Хлеб ...............................................2/2 шт. / 30О

Булочки французские ........ 160 г / 150О

(две белые, две черные)

Напитки
Морс клюквенный .................... 1л. / 370О

Десерты
Фруктовая ваза ..................................................................................................................................... 1500 г / 2800О

(ассорти из сезонных фруктов и ягод)

Фруктовая тарелка ............................................................................................................................ 1050 г / 1800О

(ассорти из фруктов: груша, яблоко, ананас, виноград, апельсин и грейпфрут)

Мороженое с фруктами ........................................................................................................................200 г / 410О

(кусочки фруктов с ванильным мороженым, заправленные взбитыми сливками)

Мороженое ....................................................................................................................................................... 50 г / 150О

(на выбор: клубничное, ванильное, шоколадное)




